
ЗАКУСКИ
ИКРА ОСЕТРА И ЛОСОСЯ

Зернистая черная икра осетра и янтарная икра лосося с теплыми домашними блинами,
пышными оладьями и густой фермерской сметаной

ТРИЛОГИЯ ДИКОГО ЛОСОСЯ
Лосось холодного копчения · нежный маринованный лосось · бархатистый риет

ОСЕТР ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ
Нежный осетр со сливочным сыром и букетом из ароматных трав

ХОЛОДЕЦ ИЗ ДОМАШНЕГО ПЕТУХА
Томленный по старинному рецепту холодец с домашним хреном и русской горчицей

САЛАТ С КАМЧАТСКИМ КРАБОМ
Сочное мясо краба с воздушным муссом из авокадо и ананасом конфи

ОЛЮТОРСКАЯ СЕЛЬДЬ ПОД ШУБОЙ
Любимая классика в авторском прочтении Давида Эммерле

МЯСНОЕ АССОРТИ
Куриный рулет со сморчками · ростбиф из мраморной говядины · телячий язык · копченая утиная грудка

САЛАТ «ОЛИВЬЕ» ОТ ДАВИДА ЭММЕРЛЕ
Рулет из перепелки с молодым картофелем, хрустящими маринованными огурцами и перепелиными яйцами

САЛАТ «МИМОЗА»
Салат с нежными слоями из лосося, картофеля, моркови и яиц

САД СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ
Узбекские томаты · бакинские огурцы · хрустящий редис · сладкий перец · свежая зелень

СЫРНАЯ КОЛЛЕКЦИЯ
Козий камамбер · «Тур де шевр» · коровий камамбер с зеленым перцем · грюйер с медом

Подается с конфитюром из свеклы и инжира

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
ГОВЯДИНА «ВЕЛЛИНГТОН»

Филе говядины с грибным дюкселем в золотистом слоеном тесте
или

КУЛЕБЯКА «ЦАРСКАЯ»
Приготовленная по старинному рецепту кулебяка с лососем, осетром,

рассыпчатым рисом, яйцом и свежими травами

ДЕСЕРТЫ
«НОВОГОДНЕЕ ПОЛЕНО»

Праздничный рулет из темного шоколада, ванили и вишни

МАНДАРИНЫ

Стоимость – 49 500 рублей за одну персону


